
SALPICÓN
Carne de res cocida con hierbas, macerado con naranja agria 
acompañada de ensaladita de col y rábano, aceite de habanero y 
tortilla crujiente de colores

CEVICHE VALLARTA
De pescado y camarón en limón, con aceite de chile quemado, 
cebolla morada, pepino y zanahoria

QUESO FUNDIDO
Natural o con carne de res, acompañado de tortillas de harina
y salsa de chile de árbol

FLAUTAS
De papa con chorizo acompañados de lechuga, queso, crema
acida y salsa verde

Entradas frías

Entradas calientes



SOPA AZTECA
Tradicional sopa de tortilla con guarnición de chicharrón, 
aguacate, queso panela y tortilla crujiente

CALDO TLALPEÑO
Consomé de pollo, con arroz, queso Oaxaca, chile
chipotle, pollo deshebrado y vegetales

Sopas

PULPO TATEMADO
Pulpo tatemado a las brasas con puré de plátano macho y miel de 
agave con reducción de Jamaica

PESCADO A LA TALLA
Filete de pescado bañado con salsa pasilla servido con ensalada 
de lechuga y tomates frescos

PESCADO TIKIN XIC
Mahi mahi marinado en achiote y cocido en hoja de plátano, 
acompañado de arroz blanco y pimientos de colores asados

Pescados y mariscos

  Son platillos saludables que ayudan a mantener una dieta equilibrada
 Son platillos libres de gluten          Son platillos picantes



CHILE RELLENO
Chile poblano quemado a la brasa y relleno de queso panela, 
bañado con salsa de tomate y epazote

TAMPIQUEÑA
Tradicional tampiqueña de arrachera acompañada de
enchilada de mole, rajas poblanas y arroz blanco

PARRILLADA NORTEÑA
Tiras de arrachera, chorizo y pollo con nopales y cebolla
asados, queso panela, aguacate, chicharrón y frijoles charros

FAJITAS
De res, pollo o mixtas, salteadas con cebolla y pimientos verdes, 
acompañados de frijoles de la olla y tortilla de maíz o harina

BURRO CALLEJERO
Tortilla de harina rellena de alambre de pollo, res y queso,
bañado con salsa roja ligeramente picante y crema ácida

MOLE
Pechuga de pollo acompañada de mole, arroz blanco y tortillas. 
Mole: tradicional salsa hecha a base de chiles, frutos secos,
especias y chocolate oscuro

Carnes y aves

El consumo de carnes, aves de corral, mariscos, crustáceos o huevos crudos o poco 
cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos, 
especialmente si padece alguna afección médica.



 Son platillos saludables que ayudan a mantener una dieta equilibrada

 Son platillos libres de gluten

 Este platillo contiene lácteos y/o huevos

BUÑUELOS SONORENSES
Espolvoreados con azúcar y canela con su tradicional
miel de piloncillo

PAN DE ELOTE
Servido con granos de elote caramelizados y salsa de rompope

CHURRITOS
Mini churros con trilogía de salsas, vainilla, chocolate y caramelo

NATILLA
Crema de chocolate con capa de azúcar morena y chile morito dulce

PLÁTANO HORNEADO
Servido con helado de vainilla de Papantla y crema condensada

Postres



Entradas
TAQUITOS DE JÍCAMA
Láminas de jícama con ensalada de zanahoria y apio,
bañados con salsa de mango y limón

SOPECITO
Clásico sopecito de nopales asados con queso cotija,
cebolla morada y salsa de tomate cocido y chile de árbol

ENSALADA MIXTA
Tomatitos tiernos, habas verdes con un ligero toque
de hierbabuena y vinagreta de chile Xcatic fresco

CREMA DE ELOTE
Crema de elote dulce preparada con leche de almendra,
cubos de queso panela y crotón con aroma de epazote

MENÚ DE ORIGEN VEGETAL

Ensalada

Sopa

SALPICON
Marinated beef  cooked with orange, served with cabbage and 
radish salad, habanero chilli oil and crispy tortilla chips

CEVICHE VALLARTA
Fish and shrimps marinated in lime, grilled chilli oil, red onions, 
cucumber and carrots



Platillos Fuertes Tradicionales

PARRILLADA DE VEGETALES
Nopales, pimientos, cebollas cambray y champiñones
asados acompañados de frijoles negros

CHILE RELLENO
Chile poblano quemado a la brasa y relleno de queso
panela, bañado con salsa de tomate y epazote

ALBÓNDIGAS VEGETARIANAS
Bolitas de arroz y frijoles en salsa de chipotle

FAJITAS DE VEGETALES
Cebolla fileteada, calabazas, champiñones y pimientos
de colores salteados con granos de elote y tortillas de maíz

 Son platillos saludables que ayudan a mantener una dieta equilibrada

 Son platillos libres de gluten

 Son platillos picantes

 Este platillo contiene lácteos y/o huevos

 Opción de origen vegetal (Whole Food Plant-Based)


